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Hausgemachte Foie gras, Sauerkirsch-Coulis mit Massenez-Kirsche, Kougelhopf

Perfektes Ei, sautierte Pfifferlinge, Geflügeljus, frische Kräuter

Knusprige Tartelette nach Tzatziki-Art

Ananas-Tomatensalat, confierte Knoblauchmousseline, Hohwald Tomme crumble

Gelbflossen-Thunfisch-Tatar, Koriander-Coulis, Quinoa-Taboulé

Hauptgericht

Rinder-Entrecôte, Kartoffelgratin und glasierte Karotten

Geräucherter und glasierter Schweinebauch aus dem Elsass, geröstete Süßkartoffel und
gegrillte Zucchini

Burrata, gegrilltes Sommergemüse mit Thymian und Rosmarin

Gelbflossen-Thunfisch-Tatar, Koriander-Coulis, Quinoa-Taboulé

Les prix s’entendent en euros, TTC, service compris

française, carpe et truite d’Alsace. Fruits et légumes 100% locaux ou français.
Toutes nos viandes sont d’origine Alsace, française et exceptionnellement de l’UE. Poissons d’élevage français ou mer

Foie gras maison, coulis de griottes à la cerise de chez Massenez, Kougelhopf 

Œuf parfait, girolles sautées, jus de volaille, herbes fraîches

Tartelette croustillante façon tzatziki

Tomate Ananas en salade, mousseline d’ail confit, crumble tomme du Hohwald

Tartare de thon rouge albacore, coulis de coriandre, taboulé de quinoa

Faux-filet de bœuf d'Alsace, gratin de pommes de terre, carottes glacées

 Poitrine de porc d'Alsace fumée et laquée, patate douce rôtie et courgettes grillées

Burrata, légumes d'été grillés au thym et romarin

Oktopus-Tentakel, Auberginen-Caponata, schwarze Oliven und Kapern
Tentacules de poulpe, caponata d’aubergines, olives noires et câpres

Tartare de thon rouge albacore, coulis de coriandre, taboulé de quinoa

Le baeckeoffe 

Notre choucroute 

Boudin noir, 

Véritable Bouchée à la reine, 

Royale

aux trois viandes

purée de pommes de terre, raifort

poule d’Alsace, ris de veau, morilles et Spaetzle

Blutwurst mit Kartoffelpuree, Gemüse, Meerrettisch

Unser Sauerkraut ‘ ’Royale’’

Baeckeoffe mit 3 arten Fleisch

Königinspastete, Huhn, Kalbsbries, Morscheln, Spaetzle

Tête de veau traditionnelle,  sauce Gribiche, pommes vapeurs
Traditioneller Kalbskopf, Gribiche-Sauce, Salzkartoffeln

29€

29€

22€

23€

29€

Vitello tonnato de la maison, pommes grenailles
Vitello Tonnato nach Art des Hauses, Drillingkartoffeln

22€



Végétarienne avec 

Tomme du Hohwald & 

Munster, la traditionnelle 

Gratinée, la traditionnelle 

Normale, la traditionnelle à la 

au munster fermier

légumes frais, pesto et parmesan

jambon fumé Forêt Noire

gratinée avec de l’emmental

crème fromage blanc, oignons et lardons

Assortiment de fromages

10€

15€

10€

17€

14€

12€

Normale, Rahm weisskäse, Speckwürfel, Zwiebeln

Gratiniert, wie die Normale + Emmental

Munster, wie die Normale + Munsterkäse

Tomme du Hohwald Hohwaldkäse +geräuchertem schinken

Végétarisch, mit Gemüse, Parmesan und Pesto

Käseauswahl 

Les prix s’entendent en euros, TTC, service compris

française, carpe et truite d’Alsace. Fruits et légumes 100% locaux ou français.
Toutes nos viandes sont d’origine Alsace, française et exceptionnellement de l’UE. Poissons d’élevage français ou mer

Tiramisu 12€
Tiramisu mit Pistazie und Himbeere

pistache et framboise

12€
Geeister Kougelhopf, Heidelbeersuppe mit Portwein

Kougelhopf glacé, soupe de myrtilles au porto

8€
Käsekuchen mit Quark, Aprikosenmarmelade

Tarte au fromage blanc, marmelade de abricot 

Schokoladen-Crème-brûlée, Kakaonibs

Crème brûlée au chocolat, grué de cacao

12€



S A V E U R S  D ’ A L S A C E

Boudin noir, 

Knacks 

-

Choucroute 

Presskopf 

Vol au vent d’escargots

Coupe de glace
Eisbecher 

 

Kougelhopf glacé 

Sorbet au Marc 

maison

au Kirsch

aux 4 garnitures

de Gewurztraminer

purée de pommes de terre & raifort

& frites

39,50€

15€

J u s q u ’ à  1 0  a n s
b i s  1 0  J a h r e

Presskopf 

-

-

M E N U  E N F A N T
K I N D E R  M E N U

Schnecken-Vol-au-Vent „Arnold“, Kräuterbutter

Sauerkrautteller 

Blutwurst mit Kartoffelpuree und Gemüse

Eiskugelhopf mit Kirschwasser

Zitronensorbet mit Marc de Gewurztraminer

Knack Wurst , Pommes 

ou /oder 

ou /oder 

ou /oder 
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