Foie gras maison, coulis de griottes a la cerise de chez Massenez, Kougelhopf
Hausgemachte Foie gras, Sauerkirsch-Coulis mit Massenez-Kirsche, Kougelhopf

CEuf parfait, girolles sautées, jus de volaille, herbes fraiches
Perfektes Ei, sautierte Pfifferlinge, Gefliigeljus, frische Krduter

Tartelette croustillante facon tzatziki
Knusprige Tartelette nach Tzatziki-Art

Tomate Ananas en salade, mousseline d’ail confit, crumble tomme du Hohwald
Ananas-Tomatensalat, confierte Knoblauchmousseline, Hohwald Tomme crumble

Tartare de thon rouge albacore, coulis de coriandre, taboulé de quinoa
Gelbflossen-Thunfisch-Tatar, Koriander-Coulis, Quinoa-Taboulé
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Faux-filet de boeuf d'Alsace, gratin de pommes de terre, carottes glacées
Rinder-Entrecote, Kartoffelgratin und glasierte Karotten

Poitrine de porc d'Alsace fumée et laquée, patate douce rotie et courgettes grillées
Gerducherter und glasierter Schweinebauch aus dem Elsass, gerdstete SiifSkartoffel und
gegrillte Zucchini

Burrata, légumes d'été grillés au thym et romarin
Burrata, gegrilltes Sommergemiise mit Thymian und Rosmarin

Tentacules de poulpe, caponata d’aubergines, olives noires et capres
Oktopus-Tentakel, Auberginen-Caponata, schwarze Oliven und Kapern

Vitello tonnato de la maison, pommes grenailles
Vitello Tonnato nach Art des Hauses, Drillingkartoffeln

Tartare de thon rouge albacore, coulis de coriandre, taboulé de quinoa
Gelbflossen-Thunfisch-Tatar, Koriander-Coulis, Quinoa-Taboulé

Boudin noir, purée de pommes de terre, raifort
Blutwurst mit Kartoffelpuree, Gemiise, Meerrettisch

Notre choucroute Royale
Unser Sauerkraut “Royale”

Le baeckeoffe aux trois viandes
Baeckeoffe mit 3 arten Fleisch

Véritable Bouchée a la reine, poule d’Alsace, ris de veau, morilles et Spaetzle
Koniginspastete, Huhn, Kalbsbries, Morscheln, Spaetzle

Téte de veau traditionnelle, sauce Gribiche, pommes vapeurs
Traditioneller Kalbskopf, Gribiche-Sauce, Salzkartoffeln

Toutes nos viandes sont d'origine Alsace, frangaise et exceptionnellement de I'UE. Poissons d'élevage frangais ou mer

frangaise, carpe et truite d’Alsace. Fruits et Iégumes 100% locaux ou frangais.

Les prix s’entendent en euros, TTC, service compris

22€

15€

12€

12€

15€

30€

25€

21€

24€

23€

22€

22€

29€

29€

29€

23€
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Normale, la traditionnelle a la créme fromage blanc, oignons et lardons
Normale, Rahm weisskdse, Speckwiirfel, Zwiebeln

Gratinée, la traditionnelle gratinée avec de l'’emmental
Gratiniert, wie die Normale + Emmental

Munster, la traditionnelle au munster fermier
Munster, wie die Normale + Munsterkdse

Tomme du Hohwald & jambon fumé Forét Noire
Tomme du Hohwald Hohwaldkdse +gerduchertem schinken

Végétarienne avec [égumes frais, pesto et parmesan
Végétarisch, mit Gemiise, Parmesan und Pesto

Levrecon

Tiramisu pistache et framboise
Tiramisu mit Pistazie und Himbeere

Kougelhopf glacé, soupe de myrtilles au porto
Geeister Kougelhopf, Heidelbeersuppe mit Portwein

Tarte au fromage blanc, marmelade de abricot
Késekuchen mit Quark, Aprikosenmarmelade

Créme brilée au chocolat, grué de cacao
Schokoladen-Créeme-briilée, Kakaonibs

Assortiment de fromages

Kdseauswahl

Toutes nos viandes sont d’origine Alsace, francaise et exceptionnellement de I'UE. Poissons d'élevage frangais ou mer

frangaise, carpe et truite d’Alsace. Fruits et Iégumes 100% locaux ou frangais.

Les prix s’entendent en euros, TTC, service compris

10€

12€

14€

17€

15€

12€

12€

8€

10€

12€



LA

SAVEURS D’ALSACE

Presskopf maison
Presskopf

ou /oder

Vol au vent d’escargots
Schnecken-Vol-au-Vent ,Arnold”, Krduterbutter

Choucroute aux 4 garnitures
Sauerkrautteller

ou /oder

Boudin noir, purée de pommes de terre & raifort
Blutwurst mit Kartoffelpuree und Gemiise

Kougelhopf glacé au Kirsch
Eiskugelhopf mit Kirschwasser

ou /oder

Sorbet au Marc de Gewurztraminer
Zitronensorbet mit Marc de Gewurztraminer

39,50€

MENU ENFANT

KINDER MENU

Jusqu’a 10 ans
bis 10 Jahre

Knacks & frites
Knack Wurst , Pommes

Coupe de glace
Eisbecher

15€
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