
Œuf parfait, girolles sautées, jus de volaille, herbes fraîches

Tomate Ananas en salade, mousseline d’ail confit, crumble tomme du Hohwald

Foie gras maison, coulis de griottes à la cerise de chez Massenez, Kougelhopf
brioché

Tartelette croustillante façon tzatziki

Le baeckeoffe 

Tentacules de poulpe, caponata d’aubergines, olives noires et câpres

Notre choucroute 

Boudin noir, 

Véritable Bouchée à la reine, 

Faux-filet de bœuf d'Alsace, gratin pommes de terre à la tomme du Howald,
carottes glacées

Poitrine de porc fumée et laquée d'Alsace,  patate douce rôtie et courgettes grillées

Royale

aux trois viandes

purée de pommes de terre, raifort

poule d’Alsace, ris de veau, morilles et Spaetzle

Burrata, légumes d'été grillés au thym et romarin

Tartare de thon rouge albacore, coulis de coriandre, taboulé de quinoa

22€

15€

12€

12€

 Tartare de thon rouge albacore, coulis de coriandre, taboulé de quinoa
15€

22€

25€

21€

24€

30€

29€

29€

29€

22€

 Homemade foie gras, Morello cherry and Massenez cherry coulis, brioche toast

Slow-cooked egg, sautéed chanterelles, chicken jus, fresh herbs

Pineapple tomato salad, confit garlic mousseline, Hohwald tomme crumble

 Yellowfin tuna tartare, coriander coulis, quinoa tabbouleh

Beef sirloin, Potato Gratin with Hohwald Tomme Cheese and glazed carrots

 Alsatian smoked and glazed pork belly, sweet potato fries and grilled zucchini

Burrata, grilled summer vegetables with thyme and rosemary

Octopus tentacles, eggplant caponata, black olives and capers

Yellowfin tuna tartare, coriander coulis, quinoa tabbouleh

Black pudding, mashed potatoes, horseradish cream

Our Choucroute royale, sauerkraut with alsatian meat and sausages

Baeckeoffe,  alsatian casserole dish with 3 different meats, potatoes

Vol au vent, puff pastry filled with chicken, sweatbread, morel

.

.

.

Les prix s’entendent en euros, TTC, service compris
française, carpe et truite d’Alsace. Fruits et légumes 100% locaux ou français.

Toutes nos viandes sont d’origine Alsace, française et exceptionnellement de l’UE. Poissons d’élevage français ou mer

Crispy tzatziki-style tartlet

Tête de veau traditionnelle, sauce Gribiche, pommes vapeurs 23€
Traditional veal haed, Gribiche sauce and steamed potatoes

Vitello tonnato de la maison, pommes grenailles
House-style vitello tonnato, baby potatoes

23€



Végétarienne avec 

Tomme du Hohwald & 

Munster, la traditionnelle 

Gratinée, la traditionnelle 

Normale, la traditionnelle à la 

au munster fermier

légumes frais, pesto et parmesan

jambon fumé Forêt Noire

gratinée avec de l’emmental

crème fromage blanc, oignons et lardons

Tarte au fromage blanc, marmelade d'abricot

Tiramisu 

Kougelhopf glacé, soupe de myrtilles au porto

Tarte gourmande du moment

pistache, framboise

10€

15€

8€

12€

12€

8€

12€

17€

14€

12€

Normale, traditionnal thin bread dough tapped with sauercream, sliced onions, smoked ham 

Gratinée,  regular one & grated emmental 

Munster, regular one & Munster cheese

Tomme du Hohwald (cheese), and Black Forest ham

Veggie, fresh vegetables, parmesan cheese, pesto

Pie of the moment

Pistachio and raspberry tiramisu

Iced Kougelhopf, blueberry and port wine soup

Alsatian cheesecake, apricot marmalade

Assortiment de fromages

A selection of cheeses

Les prix s’entendent en euros, TTC, service compris
française, carpe et truite d’Alsace. Fruits et légumes 100% locaux ou français.

Toutes nos viandes sont d’origine Alsace, française et exceptionnellement de l’UE. Poissons d’élevage français ou mer

10€Crème brûlée au chocolat, grué de cacao
Chocolate crème brûlée, cocoa nibs



S A V E U R S  D ’ A L S A C E

Boudin noir, 

Knacks 

-

Choucroute 

Presskopf 

ou / or
Vol au vent d’escargots

Coupe de glace
Ice cream (2 scoops) 

Kougelhopf glacé 

Sorbet au Marc 

maison

au Kirsch

aux 4 garnitures

de Gewurztraminer

purée de pommes de terre & raifort

& frites

39,50€

15€

J u s q u ’ à  1 0  a n s
u p  t o  1 0  y e a r s  o l d

Presskopf (homemade)

-
Snails vol-au-vent with garlic

Sauerkraut plate

Blood pudding mashed potatoes

Kirsch ice cream sour cherries, sliced like traditionnal cake

Gewurztraminer Marc sorbet   

Knack sausage, fries

-

M E N U  E N F A N T
C H I L D R E N  M E N U

ou / or

ou / or


	Foie gras maison, coulis de griottes à la cerise de chez Massenez, Kougelhopf brioché
	22€
	Homemade foie gras, Morello cherry and Massenez cherry coulis, brioche toast

	Œuf parfait, girolles sautées, jus de volaille, herbes fraîches
	15€
	Slow-cooked egg, sautéed chanterelles, chicken jus, fresh herbs

	Tartelette croustillante façon tzatziki
	Crispy tzatziki-style tartlet

	12€
	Tomate Ananas en salade, mousseline d’ail confit, crumble tomme du Hohwald
	12€
	Pineapple tomato salad, confit garlic mousseline, Hohwald tomme crumble

	Tartare de thon rouge albacore, coulis de coriandre, taboulé de quinoa
	Yellowfin tuna tartare, coriander coulis, quinoa tabbouleh

	15€
	Faux-filet de bœuf d'Alsace, gratin pommes de terre à la tomme du Howald, carottes glacées
	30€
	Beef sirloin, Potato Gratin with Hohwald Tomme Cheese and glazed carrots

	Poitrine de porc fumée et laquée d'Alsace,  patate douce rôtie et courgettes grillées
	Alsatian smoked and glazed pork belly, sweet potato fries and grilled zucchini

	25€
	Burrata, légumes d'été grillés au thym et romarin
	Burrata, grilled summer vegetables with thyme and rosemary

	21€
	Tentacules de poulpe, caponata d’aubergines, olives noires et câpres
	Octopus tentacles, eggplant caponata, black olives and capers

	24€
	Vitello tonnato de la maison, pommes grenailles
	House-style vitello tonnato, baby potatoes

	23€
	Tartare de thon rouge albacore, coulis de coriandre, taboulé de quinoa
	Yellowfin tuna tartare, coriander coulis, quinoa tabbouleh

	22€
	purée de pommes de terre, raifort
	Boudin noir,
	mashed potatoes, horseradish cream
	Black pudding,

	Notre choucroute
	Royale
	Our Choucroute
	royale, sauerkraut with alsatian meat and sausages

	Le baeckeoffe
	aux trois viandes
	Baeckeoffe,
	alsatian casserole dish with 3 different meats, potatoes

	Véritable Bouchée à la reine,
	poule d’Alsace, ris de veau, morilles et Spaetzle
	Vol au vent,
	puff pastry filled with chicken, sweatbread, morel

	Tête de veau traditionnelle,
	sauce Gribiche, pommes vapeurs
	Traditional veal haed,
	Gribiche sauce and steamed potatoes
	Les prix s’entendent en euros, TTC, service compris

	22€
	29€
	29€
	29€
	23€
	Normale, la traditionnelle à la
	crème fromage blanc, oignons et lardons
	Gratinée, la traditionnelle
	gratinée avec de l’emmental
	Munster, la traditionnelle
	au munster fermier

	Tomme du Hohwald &
	jambon fumé Forêt Noire
	Tomme du Hohwald (cheese),

	Végétarienne avec
	légumes frais, pesto et parmesan

	Veggie,
	fresh vegetables, parmesan cheese, pesto
	10€
	12€
	14€
	17€
	15€
	Tarte gourmande
	du moment
	Tiramisu
	pistache, framboise
	Kougelhopf glacé, soupe de myrtilles au porto
	Tarte au fromage blanc, marmelade d'abricot
	Crème brûlée au chocolat, grué de cacao
	Assortiment de fromages
	8€
	12€
	12€
	8€
	10€
	12€

	SAVEURS D’ALSACE
	Presskopf
	maison
	Presskopf
	(homemade)

	ou / or
	Vol au vent d’escargots
	Snails vol-au-vent with garlic

	Choucroute
	aux 4 garnitures
	Sauerkraut
	plate


	ou / or
	purée de pommes de terre & raifort
	Boudin noir,
	Blood pudding
	mashed potatoes

	Kougelhopf glacé
	au Kirsch
	Kirsch ice cream
	sour cherries, sliced like traditionnal cake


	ou / or
	Sorbet au Marc
	de Gewurztraminer
	Gewurztraminer Marc sorbet


	39,50€
	MENU ENFANT CHILDREN MENU
	Knacks
	& frites
	Knack sausage,
	fries
	Coupe de glace Ice cream (2 scoops)


	15€


