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Hausgeräucherte Entenleberpastete, Mini-Kougloff, Ananas-Chutney

Geräucherter Haddock mit Ratte-Kartoffeln und Bibelskäs-Siphon

Linsen Creme, Tartine mit confierten Schalotten und Wachtelei

Ravioli vom Knollensellerie, Meerrettichcreme, Brotkondiment, Gemüsebouillon,

Löwenzahnsalat, Bauernspeckcreme, Eigelb-Kondiment, Walnusskerne

Hauptgericht

Entenbrust, ganzer gegarter Sellerie, Birne une reduzierter Geflügelfond

Fleischkiechle auf champignonrahm und Butternut- Spätzle 

Glasiertes Kalbsschaufelstück, gesalzene Rüben, Charlotte-Kartoffeln in Butter geschwenkt,

Rosa Forelle nach Grenobler Art, gerösteter Karottenbalken mit Melfort-Essig

Les prix s’entendent en euros, TTC, service compris

française, carpe et truite d’Alsace. Fruits et légumes 100% locaux ou français.
Toutes nos viandes sont d’origine Alsace, française et exceptionnellement de l’UE. Poissons d’élevage français ou mer

Foie gras de canard fumé maison, mini kougelhopf, chutney d’ananas

Haddock fumé, pomme de terre ratte, siphon de bibeleskas 

Crème de lentilles, tartine d’échalotes confites, oeufs de caille

Ravioles de céleri rave, crémeux de raifort, condiment de pain, 
bouillon de légumes, huile verte

Salade de pissenlit, crème de lard paysan, condiment de jaune d’oeuf, cerneau de noix

Magret de canard, céleri cuit entier, poire et jus de volaille réduit

Polpette alsacienne, crème de champignons, spaetzle au butternut

Paleron de veau laqué, navets salés, pomme de terre Charlotte au beurre, jus de cuisson

Oktopustentakel auf Maiscreme, gebratene Kräuterseitlinge und gerösteter Buchweizen
Tentacules de poulpe, crémeux de maïs, pleurotes, sarrasin torréfié

Truite rose à la Grenobloise, purée de carottes rôties au vinaigre Melfort

eigener Jus

grünes Öl

Le baeckeoffe 

Notre choucroute 

Boudin noir, 

Véritable Bouchée à la reine, 

Royale

aux trois viandes

purée de pommes de terre, raifort

poule d’Alsace, ris de veau, morilles et Spaetzle

Blutwurst mit Kartoffelpuree, Gemüse, Meerrettisch

Unser Sauerkraut ‘ ’Royale’’

Baeckeoffe mit 3 arten Fleisch

Königinspastete, Huhn, Kalbsbries, Morscheln, Spaetzle

Tête de veau traditionnelle,  sauce Gribiche, pommes vapeurs
Traditioneller Kalbskopf, Gribiche-Sauce, Salzkartoffeln

29€

29€

22€

23€

29€



Végétarienne avec 

Tomme du Hohwald & 

Munster, la traditionnelle 

Gratinée, la traditionnelle 

Normale, la traditionnelle à la 

au munster fermier

légumes frais, pesto et parmesan

jambon fumé Forêt Noire

gratinée avec de l’emmental

crème fromage blanc, oignons et lardons

Tarte gourmande 

Assortiment de fromages

du moment

10€

15€

10€

12€

17€

14€

12€

Normale, Rahm weisskäse, Speckwürfel, Zwiebeln

Gratiniert, wie die Normale + Emmental

Munster, wie die Normale + Munsterkäse

Tomme du Hohwald Hohwaldkäse +geräuchertem schinken

Végétarisch, mit Gemüse, Parmesan und Pesto

Gourmet Torte

Käseauswahl 

Les prix s’entendent en euros, TTC, service compris

française, carpe et truite d’Alsace. Fruits et légumes 100% locaux ou français.
Toutes nos viandes sont d’origine Alsace, française et exceptionnellement de l’UE. Poissons d’élevage français ou mer

Tiramisu, 12€
Tiramisu, Ananas & Kokos 

ananas et coco

12€
Schokoladenmousse mit Pistazienpraliné

Mousse au chocolat, pralin de pistache

10€
Gestreifter Financier mit intensiver Ganache

Financier zébré, ganache intense

Vanille- Crème brûlée

Crème brûlée vanille

12€



S A V E U R S  D ’ A L S A C E

Boudin noir, 

Knacks 

-

Choucroute 

Presskopf 

Vol au vent d’escargots

Coupe de glace
Eisbecher 

 

Kougelhopf glacé 

Sorbet au Marc 

maison

au Kirsch

aux 4 garnitures

de Gewurztraminer

purée de pommes de terre & raifort

& frites

39,50€

15€

J u s q u ’ à  1 0  a n s
b i s  1 0  J a h r e

Presskopf 

-

-

M E N U  E N F A N T
K I N D E R  M E N U

Schnecken-Vol-au-Vent „Arnold“, Kräuterbutter

Sauerkrautteller 

Blutwurst mit Kartoffelpuree und Gemüse

Eiskugelhopf mit Kirschwasser

Zitronensorbet mit Marc de Gewurztraminer

Knack Wurst , Pommes 

ou /oder 

ou /oder 

ou /oder 
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