LA

De la Semaine

FORMULE DEJEUNER DU MERCREDI AU SAMEDI

gpéufm_:
Rillettes de canard maison, toast pain aux noisettes

OouU

Couteaux gratinés au beurre d’escargots sur lit de roquette

St

Onglet de veau sauté, poélé des vendangeurs
(navet, pomme de terre, raisin et noix)

ou

Raviole maison aux girolles, bouillon de légumes

Qu»m

Entremet vanille et fruits rouges
OouU

Tarte du moment

1 plat 16,50€
2 plats
(entrée/plat) 22,50€
ou
(plat/dessert)
3 plats 26,50€

(entrée/plat/dessert)

Les viandes sont d’origine Alsace, francaise et exceptionnellement de I’'UE. Poissons d’élevage

francais ou mer francaise, carpe et truite d’Alsace. Fruits et légumes 100% locaux ou francais.

Les prix s’entendent en euros, TTC, service compris



